
			
	

	
	
	

 
MES FONCTIONS  ACTUELLES 

ü Professeur	Titulaire	des	Universités	du	CAMES	en	Génie	des	Procédés	Agroalimentaire	à	
l’ESP	de	l’Université	Cheikh	Anta	Diop	de	Dakar	depuis	juillet	2018	

ü Président	du	Comité	Technique	 Spécialisé	 (CTS)	Sciences	 et	 Techniques	 de	 l’Ingénieur	
(STI)	du	CAMES	

ü Président	de	la	Société	Africaine	de	Nutrition	
ü Lead	Auditor	en	ISO	9001	:	2015	
ü Lead	Auditor	en	FSSC	v6	22000	;	ISO	22000	:	2018	
ü Responsable	du	laboratoire	de	Formation	Continue	en	Industries	Agro-alimentaire	de	l’ESP	
ü Expert	du	Comité	National	du	Codex	Alimentaire	(CNCA)	du	Sénégal	
ü Expert	UA	du	Codex	Alimentarius	CCFL	(Comité	sur	l’étiquetage	des	denrées	alimentaires)		
ü Évaluateur	certifié	ANAQ-Sup	du	Sénégal	
ü Membre	du	Comité	Scientifique	et	Technique	de	l’ITA	de	Dakar	depuis	2015	
ü Président	du	Comité	scientifique	et	technique	du	réseau	sénégalais	de	l’innovation	dans	

les	secteurs	de	l’Agroalimentaire	et	des	Agro	ressources	
ü Président	d’honneur	de	la	Société	Ouest	Africaine	de	Chimie	(SOACHIM)-Section	Sénégal.	

 
MES ANCIENNES FONCTIONS  

ü Conseiller	 technique	 sénior	 en	 transformation	 industrielle	 à	 la	 GIZ	 de	 janvier	 2022	 à	
avril	2025	

ü Conseiller	 technique	 au	 ministère	 de	 l’Industrie	 et	 du	 développement	 des	 petites	 et	
moyennes	industries	de	janvier	2022	à	mars	2024	

ü Chargé	 de	 mission	 auprès	 du	 Recteur	 -	 Directeur	 du	 programme	 de	 leadership	 et	
entreprenariat	de	l’UCAD	d’octobre	2021	à	octobre	2024		

ü Directeur	de	l’Ecole	Supérieure	Polytechnique	de	l’UCAD	de	mai	à	septembre	2020	
ü Directeur	des	études	de	l’ESP	de	l’UCAD	de	juillet	2017	à	avril	2020	
ü Responsable	de	l’action	«	Professionnalisation	des	filières	académique	de	l’Université	

Cheikh	Anta	Diop	de	Dakar	»	d’octobre	2015	à	juillet	2017	
ü Coordonnateur	national	PCP	Agropoles	pour	le	compte	de	l’ONUDI	de	2015	à	2021	
ü Expert	du	Comité	National	du	Codex	Alimentaire	(CNCA)	du	Sénégal	depuis	2014	
ü Expert	UA	du	Codex	Alimentarius	CCFL	(Comité	sur	l’étiquetage	des	denrées	alimentaires)	

depuis	2017	
ü Expert	 de	 la	 FAO	 pour	 réaliser	 le	 projet	 «	Etude	 d’évaluation	 des	 besoins	 en	 emballage	

alimentaire	des	PME	agroalimentaires	 en	Afrique	 subsaharienne	:	 cas	du	 Sénégal	»	 (2015-
2017).	

ü Coordinateur	adjoint	du	projet	Européen	AFTER	(2010-2014)	
ü Directeur	académique	de	l’Association	africaine	des	membranes	(2015-2022)	

	

Pr Mady CISSE 
Professeur Titulaire des Universités  
Tel : 786200079 
Email : mady.cisse@esp.sn 
 

mailto:mady.cisse@esp.sn


2 
 
DIPLOMES & FORMATIONS 

ü 2010		 Doctorat	 unique	 en	 Génie	 des	 Procédés	 Agro-alimentaires	 de	 Montpellier	
SUPAGRO	(Mention	Très	Honorable	avec	les	félicitations	du	jury).	

ü 2007	 Docteur	 en	 Sciences	 des	 aliments	 de	 l’Université	 Cheikh	 Anta	 Diop	 de	 Dakar	
(Mention	Très	Honorable	avec	les	félicitations	écrites	du	jury).	

ü 2003	 Master	 of	 Science	 en	 Génie	 Agro-Alimentaire	 Méditerranéen	 et	 Tropical,	 ENSIA-
SIARC,	Montpellier	(Mention	Très	Bien	-	Major	de	promotion).	

ü Ingénieur	des	Industries	Agricoles	et	Alimentaires	spécialité	industries	alimentaires	des	 	
régions	chaudes,	ENSIA-SIARC,	Montpellier	(Mention	Très	Bien	-	Major	de	promotion).	

 
 
EXEMPLES DE PUBLICATIONS & COMMUNICATIONS  
(8 docteurs formés, plus de 100 publications scientifiques, 2 chapitres d’ouvrage, 6 
brochures techniques sur la transformation des produits locaux et les entreprises 
agroalimentaires) 

• Edouard	Mbarick	 Ndiaye,	 Alioune	 Sow,	 Papa	 Guédel	 Faye,	 Kalidou	 Ba,	Mouhamed	 Ndoye,	
Omar	Ibn	Khatab	Cisse,	Nicolas	Cyrille	Ayessou,	Mady	Cisse	(2024).	Improving	the	Quality	
of	Baobab	Oil	by	Filtration	on	Activated	Carbon	from	the	Fruit	Capsules	Journal	of	Materials	
Science	and	Chemical	Engineering.	

• Ndiaye,	E.M.,	 Sow,	A.,	Ba,	K.,	Ndoye,	M.,	El	 Idrissi,	Y.,	Ndiaye,	 S.,	El	Moudden,	H.,	Faye,	P.G.,	
Harhar,	H.,	Ayessou,	N.,	Tabyaoui,	M.	and	Cisse,	M.	(2023)	Processes	for	the	Clarification	of	
the	Crude	Oil	of	Baobab	Seeds	Extracted	by	Pressing	on	Activated	Carbon	Elaborated	from	
the	 Capsules	 of	 the	 Fruit	 (Adansonia	 digitata	 L.).	 Advances	 in	 Chemical	 Engineering	 and	
Science,	13,	105-118.		

• Edouard	Mbarick	Ndiaye,	Kalidou	Ba,	Alioune	Sow,	Adama	Diop,	Yousra	El	Idrissi,	Hamza	El	
Moudde,	Papa	Guedel	Faye,	Hicham	Harhar,	Nicolas	Ayessou,	Mohamed	Tabyaoui	and	Mady	
Cisse	(2022)	Valorization	of	Natural	Residue	into	Activated	Carbon:	Example	of	the	Shells	of	
the	 African	 Baobab	 Fruit	 (Adansonia	 digitata)	 L.	 Journal	 of	 Materials	 Science	 and	
Engineering	A	12	41-54.	

• Papa	Guedel	Faye,	Edouard	Mbarick	Ndiaye,	Bou	Ndiaye,	Oumar	 Ibn	Khatab	Cisse,	Nicolas	
Cyrille	Ayessou	et	Mady	Cisse	 (2022).	Effet	de	 la	macération,	de	 l’infusion	et	 la	décoction	
sur	 l’extraction	 aqueuse	des	polyphénols	 des	 feuilles	 séchées	de	Combretum	Micranthum,	
Afrique	SCIENCE	21(3),	114	–	126.	
	

Je	déclare	exact	les	renseignements	fournis	dans	ce	CV	
Dakar,	le	9	juin	2026	

 


